MENU DEJEUNER ¥2,500

.......................... AMUSE_BOUCHE

Crepe au Saumon Fume et Fromage Blanc
20X —VaTS5VERE—HIY—FEVDHIL—TaH

.................................. ENTREE

Salade Cesar et Escalope de Volaille Fermiere
laitue, Parmigiano Reggiano, Crodtons, Sauce Cesar

Y54 -5 —) RERMAODIRHAOVS

LBR, 1IIWAFF—X, JIbo V=R — L
ou Ei=ix

(+¥300) Sauccison Chaud Poistaché en Brioche.
Sauce Périgueux, Accompagne de Salade
(+¥300) YAVDARIY)T ERGFAAYY——SDTVAya
Y—RARY G — INSTGYSHEFAT

................... . AJOUTER LA SOUPE Z_jiﬁm Mk e ke ek ek
(+¥500) Gaspacho < Brasserie Paul Bocuse Ginza 2020 >
(+500) <TSYRY— R—)L-RKF¥a—X BE> BHHHR/{F3 2020

Quenelle Mousseline de Poisson Blanc & la Lyonnaise,
aux Epinards, Sauce Americaine

JAVARXFERFITRDIRIV F5SNAEDIFaIR Y—RAFA)r—3X
ou FEf=&X
Carbonnade de boeuf a la Flomande Etuvée de Légumes de Saison et Couscous

FHOE—ILR“DILRF—F" I5VFILE FHBREIRIRIZOET
ou Ff=l&k
(+¥1,200) Entrecote de Beeuf Pane, Légumes dEt¢ a la Crecque, Gratin Dauphinois
(+¥1,200) =a—S—3YFHRESF)TO—RDAYLY
BEROJTLYI Fo4+—XRTF40EHIC

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, DESSERT -:cvvvvrrerermmmmmmmmmmmanmmeins
Creme broléee Spéciale Paul Bocuse
“Lya R—I-R¥a1—X"OHL—L-T)alL
ou #Ff=l&
Compote de Figues Noir, Mousse Coco, Sorbet au Litchi, Granité au The
BRAFCHOavR—beaaryYORNL—R
FAFDINR TARDEDTF=TEHIC
ou Ff=I&
(+500) Mille-feuille & la Pistache et aux Criottes, Creme Clacée & la Vanille
(+500) EXGFAETVAYMF L) —DINT4—1 BELBIN=STLREHRIC

MENU SPECIAL ¥s,500

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, AMUSE_BOUCHE

Gaspacho, Croquettes aux Fruits de Mer
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................................. ENTREE

Saumon de Norvege Mi-Fumée et Mi-cuit
Sauce Hollandaise au basilque, Légumes & la Provancal

BURNEN T/ —EY—EVDIFaS
ROWBEKERDY—RAF2T—X TaJroAREBREBAT
ou Filx
(1,200) Escalope de Foie Gras de Canard Poelé, Sauce aux Framboises
(+¥1,200) I52RE WI+F7IT5DRIL HBSENWFTXRY—Y—R

Homard et Daurade Rotis,
Bouillabaisse Claire, Leégumes de Saison

RELAI—LBEOOTs YVF—HBTLPR—RHEIT
FMORYBRE-S>SAYEFAT
ou Filx
Filet de Boeuf Kuroge-Wagyu Poele, Jus Epice,
Légumes dEtée a la Grecque, Cratin Dauphinois
REMFILADKRIL RIRA—Pa—Y—R
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Creme Brolée Speciale Paul Bocuse
“Lya R—-R¥ar—X"OHIL—L-TV)aL
ou Ff=l&

Compote de Figues Noir, Mousse Coco, Sorbet au Litchi, Granité au The
RAFSHODavR—beaaFyyDBNL—R
FAFDINLR TARODESZT =T &3t
ou FkI&

Mille-feuille & la Pistache et aux Griotftes, Creme Clacee & la Vanille

BREFAETVAIYNFI)—DINIT4—1 BRELGN=ZSTLRERIC
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