Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU SPECIAL
¥5,500

************************** AMUSE_BOUCHE

Mousse de Fromage, Poivron, Amandes
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Asperges Blanches Chaudes
Cuf Mollet au Jambon Cru, Sauce Mousseline
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(1,200) Escalope de Foie Cras de Canard Poele, Sauce aux Framboises
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(+¥500) Soupe de Petits Pois & la Menthe
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Filet de Beeuf Poele, Sauce Bearnaise au Vin Rouge,
Légumes de Printemps Aromatiques, Gratin Dauphinois
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******************************** DESSERT

Creme brolée Speciale Paul Bocuse
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Duo de Mousses: Mangue et Citron Vert, Creme Glacee aux Herbes
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Fraises au Kirsch, Vacherin Leger, Creme Clacee & la Vanille
Ly aBOF IV L AR
BLY7oaS50ER=STALRYY—LESIZ

T—INZEITRALAZ2A—EHBULESLY

Bil5& 10%HE R 10%Tax not included






