Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU DEJEUNER
¥2,500
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Mousse de Fromage, Poivron, Amandes
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Frivolite de Saumon Fume,
Couscous aux Epinards, Confiture d'Oranges
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(+¥500) Soupe de Chou-fleur, Points de Bisque
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Joue de Beeuf Braisée en Croote Feuilletee,
Sauce Vin Rouge au Poivre Noir
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(+¥1,200) Entrecote Rotie, Sauce Béarnaise au Vin Rouge,
Légumes d'Hiver Aromatiques, Gratin Dauphinois
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Creme Brolée Spéciale Paul Bocuse
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Gateau au Chocolat: Praling et Agrumes, Sorbet au Cassis
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(+¥500) Souffle au Chocolat Valrhona, Creme Clacee & la Vanille
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