Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU SPECIAL
¥5,500

*************************** AMUSE_BOUCHE

Consommé Royal, Velouté de Chou-fleur & la Bisque
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Noix de Saint-Jacques Crillees,
Beurre Blanc & 'Orange, Purée de Fenoull
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(+¥1,200) Escalope de Foie Gras de Canard Poele,
Sauce aux Framboises
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Filet de Turbot Meuniere & la Viennoise,
Sauce Mousseline au Noilly Prat,
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Filet de Beeuf Poele, Sauce Bearnaise au Vin Rouge,
Légumes d'Hiver Aromatiques, Gratin Dauphinois
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,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, DESSERT

Souffle au Chocolat Valrhona, Creme Glacee a la Vanille
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