Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU DINER
¥3,800

........................... AMUSE_BOUCHE

Consommé Royal, Veloute de Chou-fleur & la Bisque
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********************************** ENTREE

Salade de Fruits de Mer Marinés, Parfum de Yuzy,
Julienne de Legumes, Purée de Céleri-rave et d'Olives Noires
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blanquette de Porc,
Croustillant de Jambon Cru et Duxelles de Champignons
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******************************** DESSERT

Gateau au Chocolat: Praline et Agrumes, Sorbet au Cassis
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