Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU SPECIAL
¥5,500

........................... AMUSE_BOUCHE

Fraicheur de Legumes, Sauce Thonnade
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Saint-Jaques Poelées, Risotto aux Champignons Mousseline de Morilles
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Escalope de Foie Cras Poelée, Brioche Maison,

Compote de Pommes au Romarin (+¥1,200)
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Soupe de Potimarron, Parfum de Truffe Blanche (+¥500)
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Filet de Bceuf Poele, Sauce Bearnaise au Vin Rouge,
Légumes d'Automne Aromatiques, Gratin Dauphinois
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Creme brolée Speciale Paul Bocuse
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Duo de Mousses: Poire et Caramel, Sorbet au Lait au Cassis
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Compote de Figues, Nougatine,
Creme Glacee & la Vanille, Sauce Caramel
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