Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.

VIJEBRENEOABREOBRHEFMLE-HEBZIRHMLETS.

MENU SPECIAL
¥5,500

*************************** AMUSE_BOUCHE

Fraicheur de Legumes, Sauce Thonnade
EBEXDILYVAHR b—F-YV—XEFAT

***************************** ENTREE

Saumon de Norvege a la Nage, Mousseline de Pomme de Terre,
Celée de Bouillon de Légumes

NI T—ERE—I)Y—FEUDFT—VaIT
BUOIOYHLIEDL—R)—R ROHMEHFROT(IVDH)—E3HIC
ou FkIE
Escalope de Foie Cras Poelée, Brioche Maison,
Compote de Pommes Vertes au Romarin (+¥1,200)

ISVRE RIAT7TS5ORIL BRBIVAva
HEB-IFWERDIVR—F O—X<Y—EAk (+¥1,200)

.................... AJOUTER LA SOUPE z_ji&m PN

Gaspacho, Maguereau Frit aux Herbe (+¥500)
REWHR/IAFa BERAKROEDTVYIEBAT (+¥500)

Filet de Bar et Saint-Jacques en Croote Feuiletée,
Sauce Choron, Legumes de Saison Etuves

KRBRAXXENIIRD/R1AHRE
V—R-vandy FERBROIFIREBFAT
ou Ff=Ix

Filet de Beeuf Poe¢le en Croote dHerbes, Son Jus,
Salade dEndives et de Haricots Verts a 'Orange

EEFI7/LAOKRIL N—TOEYOIL—F
FUoTA—TEATIDYSH FLOSDHDEY

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, DESSERT

Peche Melba, Style Brasserie Paul Bocuse
(compote de peche blanche, creme glacee & la vanille, coulis de framboise)

“B—FANIR" TS5YR)—-R—)L-K¥a1—XA
B#&DaVR—F G7=S5FPLRHI)—L SARY—DH—1)—

F—=TNZELITAL A= 1—EERULES
Taxes (8%) non compris ~ Bl&E &R 8%






