Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU DINER
¥3,800

*************************** AMUSE_BOUCHE

Fraicheur de Legumes, Sauce Thonnade
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********************************** ENTREE

Poulpe et Crevettes Marings,
Salade d'Aubergine et de Petites Tomates, Saveur d’Agrumes
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******************** AJOUTER LA SOUPE X_j’iEm P

Gaspacho, Maguereau Frit aux Herbe (+¥500)
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Porc "YAMACGATA Roti, son Jus a la Moutarde,
Salade de Roquette aux Oignons Doux Rotis et au Bacon Demi-séché

ZRUEEEO—XAOO—X+ YRE—FREKDS1—YY—R
AZEO—RAMEEREEOYYMFSH R—aVDRS3-tydx

................................ DESSERT

Duo de Mousses: Passion et Chocolat Blanc, Sorbet Yaourt au Raisin
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Taxes (8%) non compris ~ Bl&E &R 8%






