Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.

VIDEBRENETDERBORMEENI-HEBZIRHBULET.

MENU DEJEUNER
¥2,500

........................... AMUSE_BOUCHE

Fraicheur de Legumes, Sauce Thonnade

EMEXDILYYAHR M—F-Y—REFBAT

********************************** ENTREE

Legumes dEte Pressés, Mousseline au Basilic
BERROTILyvE 4S4HEIT AT ILAKRDL—R)—X

******************** AJOUTER LA SOUPE X_j’iEm P

Gaspacho, Maguereau Frit aux Herbe (+¥500)
REWHR/IAFa BERAKOEDTVYIEBAT (+¥500)

Supreme de Volaille Roti au Sésame Blanc, Jus aux Noisettes,
BMAROO—R+ AITEAK Pa1—Y—R A—HILFYYDEY
ou Fkix

Entrecote Rotie en Croote d'Herbes, Son Jus,
Salade dEndives et de Haricots Verts a 'Orange (+¥ 1,200)
—a—C—SUFKkEL)Ta—R0O—Xk N—TDEYDHIIL—+
FoTA—TEAVTODYSH AL DEY (+¥1,200)

********************************** DESSERT ---ccvvveermrremmmmmmnammennns
Creme Brolée Spéciale Paul Bocuse
«hwya R—I-R¥a—ZX"OHL—L-TV)alL
ou FfIX
Duo de Mousses: Passion et Chocolat Blanc, Sorbet Yaourt au Raisin
RyavIN—vELaasIsSso N L—ARTat
TJL—TRKOI—T LD rv—Ryhe3tiIC
ou #Ff=x

Peche Melba, Style Brasserie Paul Bocuse
(compote de peche blanche, creme glacee a la vanille, coulis de framboise) (+¥500)
“E—F A" TF9RY— R—L-R¥a1—XRA
B#®OIVR—F T7=FF1RHIY—L FAR)—DH—1)— (+¥500)
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