Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU SPECIAL GRATITUDE
¥5,500

************************ AMUSE_BOUCHE

Soupe de Petit Pois & la Menthe, Rouleau de Jambon Cru
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Jardiniere des Legumes de Saison, Saumon Fume de Norvege,
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Escalope de Foie Cras de Canard Poclée,
Asperges Blanches, Jus au Porto (+¥1,200)

TSVRE BIFTTSORILV RIANFPRISHRBX
RIVNERBKD S 1—)—R (+¥1,200)

Feuilleté de Daurade et de Homard, Légumes de Saison
Sauce Américaine,
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Filet de Beeuf Poele, Sauce Bearnaise au Vin Rouge,
Chou Romanesco et Chou-fleur, Gratin Lyonnais
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Soupe et Sorbet & la Mangue,
Blanc-manger & la Noix de Coco et Fruits Exotiques
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