Chaque jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU DINER
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Soupe de Chou-fleur, Points de Bisque
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Salade Gourmande d’Hiver:
Jambon Cru, Champignons Marinés, Légumes de Saison

EERAYSY Z20FY
ENL EDOT)R, AOMMBREFAT

Poitrine de Canard Rotie, Jus aux Epices,
Gratin d’Aubergine a la Bolognaise
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Duo de Mousses: Cassis et Chocolat Blanc,
Sorbet a la Pomme et au Miel
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