MENU DEJEUNER
¥2,800

Entrée, Poisson ou Viande, Dessert : Starter, Fish or Meat, Dessert

B3 + AR wmix AR EHoh—& + T¥F—F

MENU SPECIAL
¥4,500

Entrée, Poisson, Viande, Dessert : Starter, Fish, Meat, Dessert

A3k + ABE + ARE + T¥—}
********************* ENTREE : STARTER RE -+

Entrée du jour

Z H DRIE
Starter of the day

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx SOUPE : SOUP A—7 (+¥500) oo
Potage glacé au mais

EIBAZLDBR MR T — =.(+¥500)
Chilled sweetcorn potage

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx POISSON : FISH FBfE oo

Filet de cabillaud poélé, légumes de Provence au vinaigre balsamique

BAREBEXEYSORIV BEILBRO AN YIamsk

Pan-fried fillet of cod, Provencal vegetables with balsamic vinegar

************************ ‘IIANDE . MA‘I’mﬂﬂ B
.

Porc Duroc d’Olives r6ti, pommes lyonnaises
AR —PEFY—TR—rOu—Rb Rh-JIR—XERL

Roast Duroc d’'Olives pork with Lyonnaise potatoes

on EleiX or
Entrecote grillée sur charbon de bois, beurre Café de Paris, légumes d’été
EY—uf  OREREX BBQ RFAN AT xR /Y» 7 —Y— R (+¥1200)
Char-grilled sirloin steak with Café de Paris butter sance and summer vegetables
on ¥iciX or
Beeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux
FLHEAIRKETFTT T Dy —=[(+¥2000)

Beef and foie gras Rossini with Périgueux sauce

***************** DESSERTS : DESSERTS -3“-&\_.]‘

Creme brualée spéciale “Paul Bocuse”
«“hoda R—)V - R¥a2—X"OF7L—hbT)al
Paul Bocuse’s special créme briilée
on EIekX or
Pressé d” agrimes au CAMPARI
F N RBROHEG I N —Y DTV
Pressed citrus fruit with CAMPARI
on EIlekX or
Gateau Opéra, sorbet au lait
“Hb—F T ERPRFADY NVSERZ
Opéra gatean with milk sorbet
on EIekX or
Compote de péche blanche “Péche-melba”
AkDa R—F “R—=2- 3" (+¥300)
White peach compote, “Peach- melba”

Chaque menu comprend pain baguette et une boisson apres le repas (thé ou café)
2— AT oh, REDBRBBTE,
Every menu includes baguette bread and tea or coffée after the meal
Taxes (8%) non comptis 8% Tax not included ~ HIFTHERL 8%







