ENTREES FROIDES : COLD STARTER %#i%¥

Potage glacé au mais
HBREIBAILDORF—V 2

Chilled sweetcorn potage

Pate de campagne
NRTeRe P r—=a TV—2YIFFRL
Old-fashioned country-style paté

Escabéche de sole
HVHLERERDOTAYR—Va
Escabeche of sole

Jambon cru d’Italie
AZVTBEAE D
Italian dyy-cured ham

Salade lyonnaise

Wi, R—av N—FF=yZDYar @y 75
Salade I yonnaise

Salade Caesar (jambon cru, ceuf poché)
HENBER—F Ry T OV —F—4 75
Caesar salad (dry-cured ham, poached egg)
Assortiment de charcuterie

TenFa N —-DRVEDE

Assortiment of charucuterie

Sélection de fromages de France
TGVAERERF —X (REy7IZBBIERETEN,)
A selection of French cheeses

ENTREES CHAUDES : HOT STARTER B#i%

Pommes frites spéciales

BRI AV v AROR A7 yh

Special pommes frites

Fried shrimps, oriental style

Soupe a loignon, spécialité Paul Bocuse
B | F=F TG R—T

Onion soup, a Paul Bocuse speciality

Fritto de calmar au curry

ARARDRE/PNRBED 7Yk
Curry-spiced squid fritter

Escargots a la bourguignonne
Vyarg& ! | 2 AINEDT N —== R
Snails, Burgundy-style

Foie gras de canard sauté, confiture de figue, essence de porto
WBIxUIIDYT— RO T4F 2— NV ERVNEDT B A

Sautéed duck foie gras with stewed figs and essence of port wine

Risotto aux gambas, sauce américaine
HEMEE DOV b TRV — X —R (FHEAFLESE)

Prawn risotto with Américaine sauce

Taxes (8%) non compris BIETHERL 8% 8% Tax not included

S 500
800

S 1,050
1,500

S 1,050
1,500

$1,120
1,600

S 1,200
1,700

$ 1,200
1,700

1,800

11 800~

S 700
1,000

S 800
1,400

1,600

1,800

2,600

2,600

POISSON: FISH Bfaps

Filet de cabillaud poélé, 1égumes de Provence au vinaigre balsamique
BERBEESSORTL BLBED LI Ak
Pan-fried fillet of cod, Provengal vegetables with balsamic vinegar

Filet de bar a la plancha, beurre blanc aux fines herbes
WOTT7F o —RIV FEBKOT —N T T —A

Fillet of sea bass a la plancha, beurre blanc sauce with fines herbes

Bouillabaisse
HiP YRR T Y R—R (B &M, FEEE. B, A—1VH)

Bouillabaisse

Noix de Saint-Jacques poélées, beurre blanc

JeMEE NS HORTL BEEFRERZ

Pan-fried scallops with beurre blanc sance

VIANDE: MEAT BR##

Porc Duroc d’Olives roti, pommes lyonnaises
RN —EFY)—TR—I7Oa—Rp RAh-VIR—XHFZ
Roast Duroc d’Olives pork with 1yonnaise potatoes

Contfit de cuisse de poulet

WERENREEBIFHERADO= 74
Confit chicken thigh

Entrecote grillée sur charbon de bois, beurre Café de Paris, Iégumes d’été
FY—nlOfRREEE BBQAYAV

ATz ReRYINRF—)—R

Roast beef with pommes frites and red wine sance with black pepper

Beeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux
FLHEAIKEZFT T FDay s —=,

Beef and foie gras Rossini with Périgueus sauce

$ 1,820
2,600

$2,100
3,000

S 2,450
3,500

S 2,450
3,500

$ 1,820
2,600

2,700

S 2,660
3,800

$ 3,150
4,500



DESSERTS: DESSERTS T¥— b

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”

“hoa R—IV RmFa2—X"DIL—hL- T2l
Panl Bocuse’s special créme briilée

Pressé d” agrimes au

F Y BEBRDOHEG T NV —Y DTV ok

CAMPARI

Pressed citrus fruit with CAMPARI

Gateau Opéra, sorbet au lait

“HR— o F5» &%’ﬁlfcﬁq:?[.@yll/&ﬁ&i

Opéra gateau with milk

sorbet

Compote de péche blanche “Péche-melba”

Ak R—F “xR

»

—ze AJUN

White peach compote, “Peach- melba”
(supplément de ¥300) (supplementary charge of ¥300)

SoF . FALF—a—R 2 +¥300 CELEz H¥kET

MENU D’ENFANT :KID’S MENU BFff#X==z2—

Soupe, Poisson ou Viande, Dessert, Jus de pomme/d’orange

A—7 BREBIEIBAE FYP—F L VVa—RERT YNV a—R

Soup, Fish or Meat, Dessert, Apple/ Orange juice

Taxes (8%) non compris

RBIHEBL 8%

8% Tax not included

800

1,000

1,000

1300

1,200



