MENU BOCUSE
¥6,800

Entrée, Poisson, Viande, Dessert :Apetaizer Starter, Fish, Meat, Dessert

Ai3E + ARIE + BRE + TY¥—)
********************* ENTREE:STARTER m“*“““““““““

Foie gras de canard sauté, confiture de figues, essence de porto
WoxDT70DY7— BIEROALTAF 2—VEFVNEDTy LA
Sautéed duck foie gras with stewed figs and essence of port wine

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx SOUPE : SOUP Z—7 (+¥500) -+
Potage glacé au mais

EIBAZLDBBRS —T =.(+¥500)
Chilled sweetcorn potage

************************ POISSON . FISH ﬁmMMMMMMMMMMMM
. 1)

Bouillabaisse

HHER T AP —2R

Bouillabaisse

************************* ‘ZIANDE . MA‘I’M P
.

Entrecote grillée sur charbon de bois, beurre Café de Paris, légumes d’été
4P —n L DRRIRFEEL BBQ AFA NV AT xR Y5 —)—2R

Char-grilled sirloin steak with Café de Paris butter sance and summer vegetables

xxxxxxxxxxxxxxxxxx DESSERTS : DESSERTS FH—l oo

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
«hoyda R—)V e REa—XPOIL—h T2l
Paul Bocuse’s special créme briilée
on EfeiX or
Pressé d” agriimes au CAMPARI
H Y BRBROHAEG T N—Y DTV
Pressed citrus fruit with CAMPARI
on EfeiX or
Gateau Opéra, sorbet au lait
“Hh— T BROPREILOINRL
Opéra gatean with milk sorbet
on EJeiX or
Compote de péche blanche “Péche-melba”
BAHkDa R —F “NR—a AR (+¥300)
White peach compote, “Peach- melba”

Chaque menu comprend pain baguette et une boisson apres le repas (thé ou café)
SR, REOBKBME
Every menu includes baguette bread and tea or coffée after the meal

Veuillez choisir un dessert a la carte

¥6800 [IZ0EXEL THET— I NZHEHFIRFICA=2—CBBEWELET

Please choose a dessert from the a la carte menn

Taxes (8%) non comptis 8% Tax not inclnded — BIIEHERL 8%




