MENU SAISON
¥3,500

Amuse-bouche, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert : Starter, Fish or Meat, Dessert

TIa—X-T—v=a + Wi + AR s BN EPHoh—5 + TF—F

MENU GOURMAND
¥5,000

Amuse-bouche Entrée Entrée, Poisson, Viande, Dessert : Starter, Fish, Meat, Dessert
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********** AMUSE-BOUCHE : APETAIZER 73a—XS—a

Amuse-bouche
Tia—R T —Va
Apetaizer

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx ENTREE : STARTER Big -+
Entrée du jour

Z< H ORISR
Starter of the day

******************** SOUPE : SOUP X—7(+¥5(I))
Potage glacé au mais
EIBAZLDBBRS —T =.(+¥500)
Chilled sweetcorn potage

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx POISSON : FISH FRHEH oo

Carrelet poélé, sauce vin blanc au curry
FIILWEORTL CHBNBDE2VIRE EONICANRARARDY 70 T 72—

Pan-fried plaice with curry spiced white wine sauce

************************ ‘IIANDE . MAJ'WHE Kk K R K K R K R K K R K Kk
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Supréme de volaille cordon-bleu, jus a la moutarde
RIWBOANVRY T N— R<RF—FRBRDY—R RERLIT4—2DYFF
Supreme of chicken cordon bleu with mustard jus

on EfeiX or
Beeuf 16ti, pommes frites sauce vin rouge au poivre noir (+¥1,000)

FLbEAIK O —RRERLT Yy NREIBEIRDY —R T 7 NV —Ta
Roast beef with pommes frites and red wine sance with black pepper

on Fleix or

Beeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux(+¥2000)
HLHIAIKETFITTDRY Y —=

Beef and foie gras Rossini with Périgueux sauce

****************** DESSERTS : DESSERTS -7—’!}*-—]\

Veuillez choisir un dessert a la carte

TP —NITFAN MY BHFERLDEBBRUIZEN
Please choose a dessert from the a la carte menn

Chaque menu comprend pain baguette
et une boisson apres le repas (thé ou café)

Fa—RI T yb, Vyb, BREOBR AW,

Every menu includes bagnette bread baguette and tea or coffee after the meal

Taxes (8%) non comptis 8% Tax not inclnded — BIIEHERL 8%




