Chaque jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marche.
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MENU SPECIAL GRATITUDE
¥5,500

*************************** PETITS SALE

Petit Chou aux Rillettes de Volaille, Raisins Verts Epicés
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Jardiniere des Légumes de Saison, Saumon Fumé de Norvége,
BEYEYDERR “CrLT1=I—ILR”
INIT—ERE—IVY—EVEBAT
ou Fr=IX

Escalope de Foie Gras de Canard Poélée,
Asperges Blanches, Jus au Porto (+¥1,200)
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Soupe de Petit Pois a la Menthe, Rouleau de Jambon Cru (+¥500)
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Filet de Boeuf Poélé, Sauce Béarnaise au Vin Rouge,
Chou Romanesco et Chou-Fleur, Gratin Lyonnais
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Créme Br(ilée Spéciale Paul Bocuse
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Duo de Mousses: Framboise et Yaourt, Sorbet au Lait Concentré Marbré a 'Orange
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Soupe et Sorbet a la Mangue,
Blanc-manger a la Noix de Coco et Fruits Exotiques
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