MENU SPECIAL

Soupe de Petit Pois a la Menthe, Rouleau de Jambon Cru
RRODEIVNRARD T Y= B —AD AT A ALD—a—EFE|T

ENTREE : REE

Jardiniere des Légumes de Saison, Saumon Fumé de Norvege,
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(+¥1,200) Escalope de Foie Gras de Canard Poclée,
Asperge Blanche, Sauce Hollandaise et Jus au Porto
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Filet de Beeuf Poclé , Sauce Béarnaise au Vin Rouge,
Chou Romanesco et Chou-Fleur, Gratin Lyonaise
EEFT7ALVRDORTIL RIA DY —ART )L f—R
BvRAAEHNTTT—DTF 2 VIAVE~ =T TH t— T

ou F7/ix

Feuilleté de Daurade et de Homard, Sauce Americaine,
Légumes de Saison
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Fraises au Kirsch, Vacherin Léger et, Creme Glacée a la Vanille
PAOET L JIRVEY: S
BT 73 2T bN=FT A AT — LI

Café ou Thé
a—b— FIT AR



