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Fillet of sole in brik pastry with shurimps cream sance

Bouillabaisse
HMER T Y R — A (B E A, BREE., 8%, 52— H)

Bouillabaisse

Noix de Saint-Jacques poélées, beurre blanc
JLHEEPEEWSL ADORYL HOBFRE—FEIZ

Pan-fried scallops with beurre blanc sance

VIANDE: MEAT BR#H

Poitrine de porc confite, style cassoulet

RiZbR D7 4
BAV TV EDRIAS AARAELT
Confit pork belly, cassoulet -style

Joue de beeuf braisée au vin rouge
FRADORIA KRS TN ===

Ox cheek braised in red wine

Chevreuil r6ti, sauce poivrade au cassis
BREAOu—RF RFOFALFL—X
V=R RIYF—F

Roast venison, with blackcurrant poivrade sance

Beeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux
FLbEAIKETAT I DRy —=,

Beef and foie gras Rossini with Périguens sauce

MENU D’ ENFANT : KID’S MENU BfHA=a—

Soupe, Poisson au Viande, Dessett, Jus de pomme/d’orange
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1/2

4,0UU
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1,960
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2,520
3,600

2,940
4,200

1,200
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