MENU D’AFFAIRES : LUNCH SET
YHBREZ vFEY b

¥1,800

Plats Principaux, Dessert : Main Dish, Dessert
AT A4yva + TF—b

********************* SOUPE : SOUP X__.7’(+¥5{l)) kK kK Kk K K Kk Kk

Potage glacé au mais
EIBAZLDBBRS —T =(+¥500)
Chilled sweetcorn potage

PLATS PRINCIPAUX : MAIN DISHES AV TA Y2 -

Filet de cabillaud poélé, légumes de Provence au vinaigre balsamique

RERBEZEITORVY BE{LERO/SNYI= @
Pan-fried fillet of cod, Provengal vegetables with balsamic vinegar
ou FZ/T or

Porc Duroc d’Olives r6ti, pommes lyonnaises
R —PEFV—TR—I7Da—R RhVIR—IXERZ
Roast Duroc d’Olives pork with Lyonnaise potatoes

xxxxxxxxxxxxxxxxxx DESSERTS : DESSERTS F4—1T -

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda R—)V e REa—XOIL—hTYal
Paul Bocuse’s special créme briilée
ou EiZ or
Pressé d” agrimes au CAMPARI
F N EBROHG I N —Y DTV
Pressed citrus fruit with CAMPARI
ou EiZ or

Gateau Opéra, sorbet au lait

“Hh—FRT” BOPRFALDINV_RETZ
Opéra gatean with milk sorbet
ou EiZ or

Compote de péche blanche “Péche-melba”
BA#kDa R —F “NR—a A" (+¥300)
White peach compote, “Peach- melba”

*********************************************************************************

Chaque menu comprend pain baguette et une boisson apres le repas (thé ou café)
HA—RZNT Y REDBKABBMNE,

Every menn includes bagnette bread and tea or coffee after the meal

Taxes (8%) non comptis 8% Tax not included ~ FBIHERL 8%




