MENU DEJEUNER
¥2,800

Entrée, Poisson ou Viande, Dessert : Starter, Fish or Meat, Dessert

Bi3E + ABHE - ABHE EHo0h—8& + T —b

MENU SPECIAL
¥4,500

Entrée, Poisson, Viande, Dessert : Starter, Fish, Meat, Dessert

B + ABHEE + BFE + FF—b
xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx ENTREE : STARTER Bigl

Entrée du jour

Z H ORISR
Starter of the day

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx SOUPE : SOUP Z—7 (+3500) =+ oo

Vichysoisse de pommes de terres et de poireau
X HAELRIT—D«T 43T —X” (+¥500)
Vichysoisse potate and leek potage

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx POISSON : FISH FRfEH - ooooooeoe

Filet d’espadon po¢lé, sauce tomate a la provencale
AATHRDORIV TNT—NVefEDT/MRE Tay 7 AR —R
Pan-fried fillet of swordfish with Provengal tomato sance

************************ ‘IIANDE . MAJ'WHE Kk K R K K R K R K K R K Kk
.

Caillette de veau et de pied de porc, sauce madeére
FELEBERDOIATIr =TI —R T4 RIDE 2L EHE
Veal and pig’s trotter caillette with Madeira sauce
on EfekX or

Beeuf 16ti, pommes frites sauce vin rouge au poivre noir (+¥1,000)
FLbEAPOE—RNeRLT7 )y NREIBRIRDY —R U7V —Ta
Roast beef with pommes frites and red wine sance with black pepper

on EFekX or
Beeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux(+¥2000)

FLHIAIKETZVT IOy —=

Beef and foie gras Rossini with Périgueux sauce

xxxxxxxxxxxxxxxxxx DESSERTS : DESSERTS FH—} oot
Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda R—)V e RFEa—XPOIL—hTYal
Paul Bocuse’s special créme briilée

on EfekX or

Crépe banane-chocolat, creme glacée a la verveine

aaFenFFoIV—SaE RAR—DTARI)—h
Chocolate and banana crépe with verbena ice cream
on EfeiX or
Gelée d’agrumes, mousseline de fromage blanc
7w —Va 7T DA—ALEBOMBEIN—Y DYV 2L
Citrus jelly with cream cheese mousseline

**********************************************************************************

Chaque menu comprend pain baguette et une boisson apres le repas (thé ou café)
FaA—RINRF b, Jxyb, REOBKABTE,

Every menu includes baguette bread baguette and tea or coffee after the meal

Taxes (8%) non comptis 8% Tax not inclnded — BIIEHERL 8%




