Chague jour, le Chef Teruhiko Hoshino
Vous propose les suggestions du Marché.
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MENU DEJEUNER
¥2,500

*************************** AMUSE_BOUCHE

Fraicheur de Legumes, Sauce Thonnade
EBEXDILYVAHR F—F-V—XEFAT

.................................. ENTREE

GCratin d'Aubergine au bBasilic
BIFDT 28I T O ILEAK

.................... AJOUTER LA SOUPE z_ji&m PN

Soupe de Potimarron, Parfum de Truffe Blanche (+¥500)
BEhRFrDENMNR—T B 2TDEY (+¥500)

Panacheé de Porc: Poitrine, Cote, Saucisson,
Haricots Blancs Braises au Romarin
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Entrecote Rotie, Sauce Bearnaise au Vin Rouge,
Legumes d'Automne Aromatiques, Cratin Dauphinois (+¥1,200)
Za—P—3VFREH)TA—RADOA—RF FILVDRFLER—XY—R
BONSBET7OART4YIBR FI4—XAT 558> E3IC (+¥1,200)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, DESSERT
Creme brolée Speciale Paul Bocuse
«Lwya R—IL-R¥a1—ZXDHL—L-T)aL
ou FfIX
Duo de Mousses: Poire et Caramel, Sorbet au Lait au Cassis
FFEXSANDL—ART2A
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Compote de Figues, Nougatine
Creme Clacee a la Vanille, Sauce Caramel (+¥500)
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