MENU D’AFFAIRES : LUNCH SET
YHBREZ vFEY b

¥1,800

Plats Principaux, Dessert : Main Dish, Dessert
AT A4yva + TF—b

********************* SOUPE : SOUP X_7(+¥5{l)) kK kK Kk K K Kk Kk

Vichysoisse de pommes de terres et de poireau
X HAELRIO—D«T 43T — X7 (+¥500)
Vichysoisse potate and leek potage

PLATS PRINCIPAUX : MAIN DISHES AV TA Y2 -

Filet d’espadon po¢lé, sauce tomate a la provencale
AATHRDRIV NI — N iED TRk
Fayr AR R —

Pan-fried fillet of swordfish with Provengal tomato sance
ou E7Z/L or
Caillette de veau et de pied de porc, sauce madere
FHLERDAATY =T T —R

T4 RUDE 2L LREFR
Veal and pig’ trotter caillette with Madeira sance

xxxxxxxxxxxxxxxxxx DESSERTS : DESSERTS F4—T oo

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
“hoa R—V R Fa—X"DIL—nL- T2l

Paul Bocuse’s special créme briilée
on Efei or
Crépe banane-chocolat, creme glacée a la verveine
vaaZ N FFOIV—FaH
RVR—=ADT ARTY) — 5
Chocolate and banana crépe with verbena ice cream
on EfeiX or

Gelée d’agrumes, mousseline de fromage blanc
Tue—Ta 77 DA—ALEBOMBE N —Y DY 2

Citrus jelly with cream cheese mousseline

Chaque menu comprend pain baguette,
et une boisson apres le repas (thé ou café)
HIA—RAT YN Vyb, REDBRAMTE,

Every menu includes baguette bread baguette and tea or coffée after the meal




Taxes (8%) non comptis 8% Tax not included ~ RNETHERL 8%




