ENTREES FROIDES : COLD STARTER ¥ni3 POISSON: FISH Bk

Filet de sole et crevette en pate brik,

Terrine de canard campagnarde 12 980 sauce creme de de crusraces au fines herbes 1/2 1,960
= B L/NERONR— TV I BIHEE 2,800
! | HARROTY—X 1,400 N—T ORBIY 2RSS EDIY— BT — 2
Conntry-style duck terrine Fillet of sole in brik pastry with shurimps cream sance
Jambon cru d’Ttalie 1/2 1,050 ] ]
BB A YT BB 1,500 Bouillabaisse 1/2 2,240
Italian dry-cured ham HPMRT v R—X(AHA. FEMEE, B, A—1VH) 3,200
. R . Bouillabaisse
Saumon fumé-mariné, créme au raifort 1/2 1,190
BEMNYI—F <2V LI7F—NIV—LEBZX 1,700 Noix de Saint-Jacques poélées, beurre blanc 1/2 2,450
Smoked and marinated salmon with horseradish cream JLMEEER EORYLY HOBFHE—HEIC 3,000
Salade lyonnaise 172 1,120 Pan-fried scallops with benrre blanc sance
AR Yar@mys¥ 1,600
Salade 1yonnaise
Salade Caesar (jambon cru, ceuf poché) /2 1,120
ENBER—F Ry I OV —F—H55 1,600 AN . >
Caesar salad (dry-cured ham, poached egg) VI DE: MEAT BRHE
Assortiment d’entrée
A HDZFAZXANERY S DY (RFy7IBRAR TN, ) 4f& 2,000 Poitrine de porc confite, style cassoulet 1/2 1,960
Assortoment de starters 2,800
Sélection de fromages de France 17 800~ RF;BKEQ':"‘/ 74
ITVAREET X (AFy7ICBMARTEN, ) BAY T BORRI. BRUALTT
A selection of French cheeses Confit pork belly, cassonlet ~style
Joue de beeuf braisée au vin rouge 1/2 2,380
ENTREES CHAUDES : HOT STARTER B ABROHT A2 Fid % TveA—=a 3400
Ox cheek braised in red wine
Pommes frites spéciales 1/2 700
B AT BBEDFRL-TYk 1,000 Chevreulil réti, sauce poivrade au cassis 1/2 2,520
Special pommes frites WREROD—X BEOFRLFL—X 3,600
Fried shrimps, oriental style V=R RIYF—F
Soupe & Poignon, spécialité Paul Bocuse 12 800 Roast venison, with blackcurrant poivrade sance
“Zﬁ:‘/-‘\")"f"ﬂ‘ = V’”’:‘/,""7 1,400 Beeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux 1/2 2,940
Onion soup, a Paul Bocuse speciality B b E I ET AT GOy —= P, 4200
Escargots a la bourguignonne 1,600 Beef and foie gras Rossini with Pérignenx: sauce
var4y ! | TRANVIOTS VT —== 8,
Snails, Burgundy-style
Consommé de racines et de joue de beeuf, fagon Paul Bocuse 1,800
AACAENIRIELFFFROA Y AR—T
Root vegetable and ox cheek consommié, Panl Bocuse-style
Risotto au foie gras et au grana padano, sauce aux truffes 2,800 MENU D’ENFANT : KID’S MENU B¥BA=—a2—
WA LT T 35— DYy NEEXBEF)
;3;7&; ;;;gmm Padana risotts with truffle sance Soupe, Poisson au Viande, Dessert, Jus de pomme/d’orange 1,200
& : A—7 BREBIERBARE TV 3PP —RERRT YT NV a—R

Soup, Fish or Meat, Dessert, Apple/ Orange juice

Taxes (8%) non compris BRTHERL 8% 8% Tax not included



DESSERTS: DESSERTS 57%—}

Creme brilée spéciale “Paul Bocuse”
“hy¥a R—N BFa—X DI —5h-TYal
Panl Bocuse’s special créme briilée

Giteau au chocolat, compote de kumquat et de fruits de la passion
Lodvft Bifleib—aad

RyvayIp—rbeoa -t

Chocolate cake with kumquat and passion fruit compote

Parfait au yaourt, tiede aux fruits rouges

F—=INVMDAVT = WHNRY =T =TV —R
Yoghurt parfait with warm red berry sauce

Taxes (8%) non compris BRTHERL 8% 8% Tax not included

800

1,000

1,000



