Dégustation

Amuse-bouche
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Asperge blanche Crabe “ke-gani” Gingembre nouveau
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Calamar“hotaru-ika” Fruits tomates Risotto
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Foie gras Feve
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Poissons du Jour
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Veau de bretagne Légumes de saison
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Fraises Vanille Pistache
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Mignardises
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Café
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Veuillez choisit le méme menu pour tous les convives a votre table Utiliser du riz produit localement
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