Dégustation

Amuse-bouche
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Poissons du Jour
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Poire Vanille Caramel
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Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table

T—=T N LRI A =2 —% BB 7ZEWN
Tax 10%, servise10% BI& HEBL 10%. Y —E 2B 10%



