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Millefoglie di salmone del ‘Monte Fuji’ e patate novelle con caviale dorato
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Tajarin di gamberetti e verdure primaverili
con gamberi angelo alla griglia con erbe aromatiche ecum di aragosta
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Chef del piatto giorno
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Orata della prefettura di Kochi e calamari con risotto al nero di caramari
salsa burro bianca al profumo di germoglio di butterbur
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Lombo di manzo nero arrosto con bolognese e verdure primaverili
salsa allo zabaione aromatizzata al tartufo nero
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Avant dessert
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Cioccolato fondente guanara con gelato alla banana
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