Speciale

Salmone della Norvegia affumicato marinato e ravanello sottaceto
trottola di mare della Echizen con zepolini
in tuorlo d'uovo confit con salsa di maionese
BEBRUIANT T2 /T = —Ff =B DY RERRDOE S LA
SR T4 DI R—RY — A BRIES Y =DV R —=29 2T

Spaghetti primavera piante selvatiche de udo e bambi con
pollo suruga shamo de sﬁizuoéz] e verdure di stagione con yuzu miso di Nojiri
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Pesce fresco di giornata al vapore rivestito caviale francese curoot
accento vinaigrette di verdure accuratamente selezionate
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Manzo giapponese arrosto in crosta di patate e saltato di fegato d'anatra
francese con verdure di stagione alla griglia in salsa al perigord
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Awvant Dessert
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Gelato di loquats e fagioli tonka con mousse di vino bianco
accenti frutto della passione
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