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Antipasti misti－cinque diversi tipi 
季節の前菜５種盛り合わせ 

 

 
Spaghetti aglio e olio alle capesante dell’Hokkaido e alghe nori crude con  

germogli di bambú fritti e cicoria dolce-amara 
北海道産帆立貝と有明海お刺身海苔のスパゲッティー アーリ・オ・オーリオ 

筍のフリット ほろ苦いチコリと共に 

 

 

Astice canadese preparato in due diversi modi: 
Cotto alla griglia per valorizzarne la dolcezza e 

Mousse d'astice avvolta in cavoli verza organici di Kagoshima 
カナダ産オマール海老 2 種類の調理法で 

甘みを最大限に引き出した炙り 

鹿児島県有機野菜ちりめんきゃべつで包み込んだオマール海老のムース 

 

 

Crepinette d’agnello e pancetta con verdure miste di stagione  
in salsa al brodo condensato 
仔羊とパンチェッタのクレピネット 

時季野菜のミスタ ジュ・ソース 

 

 

Affogard di zucchero di canna per la patata dolce e cioccolatini 
Servita con due tipi di focaccine composta di mele trama agrodolce 

安納芋とチャイのアフォガード 黒糖のチョコレートコーティング 

甘酸っぱい林檎のコンポート 食感の違う 2 種類のスコーンを添えて 

 

 

Dolcetti/Caffé 
小菓子/コーヒー 

 


