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Antipasti misti— cinque diversi tipi
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Tagliolini fatti in casa al merluzzo leggermente marinato con alghe konbu

e milza con fritto di funghi sugitake in salsa alla genovese
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Pesce fresco del giorno al vapore e vongole hamaguri di Itoshima curate
con porri accompagnato da pomodori di Kochi arrosto impanati alle erbe
in salsa all’aceto di vino bianco
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Lombata di manzo ?urogewccizgyu alla frz;g[ia con concentrato di pomodoro
_ al sapore di fegato d'anatra e arancie _
in salsa al vino rosso con contrasto di carote viola e gialle
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Avant Dessart
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Souffflé di formaggio morbido aromatizzato Citron
Servita con gelato al cioccolato bianco con composta di zenzero
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Dolcetti
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Caffé
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