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Pesce fresco marinato e tartara ai granchio echizen con gelatina di vino giovane,
spuma di cavolfiore e caviale dorato
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Tagliolini fatti in casa ai gamberoni ashiaka e pomodorini con spinaci
e mozzarella di bufala in stile Le Midi
RAFRWFELT N—Y I~ hD B FRLYAY—=
IONAEEKETYY LT W ITARIAL

Saltato di pesce del giorno e asparagi bianchi con insalata di
bianco sedanoe mele rosse in salsa al cidre
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Manzo giapponese arrosto in crosta di patate e saltato di fegato d'anatra francese con verdure di
stagione alla griglia in salsa al perigord
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Avant Dessert
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Tiramisu “Le Midi Hiramatsu”
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Dolcetti/ Caffé
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Questo menu ¢ servito per il tavolo al completo.
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Imposte 8% e servizio 10% a parte  Bli& Bl 8%« P —L =¥ 10%



