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Antipasti misti di stagione—5 diversi tipi

Mixed seasonal appetizers–five different types
季節の前菜　5種盛り合わせ

————————————————
Spaghetti al “SYOUGA”con “KANNBURI AFFUMICATO”

Spaghetti to the “SYOUGA” with “FILLED WITH SMOKE KANNBURI”
軽く燻製にかけた寒鰤と生姜のアーリオ・オーリオスパゲッティー

黄金のサフランジュレ　ミルクの泡

————————————————
Saltato di pesce fresco del giorno con verudure in salsa alla erbe
 Sautéed fresh fish of the day with herb sauce vegetables
本日の鮮魚と時季野菜のサルタート　
ハーブの香るソース
————————————————
Arrosto di manzo giapponese in salamoia al profumo di porcini con patate gratinate
 e porcini freschi saltati in padella

Salt crust roasted japanese beef in porcini mushroom flavor with potato gratin 
and sautéed fresh porcini mushroom
大和牛　ポルチーニ茸香る塩釜ロースト　ジャガイモのグラティナート
フレッシュポルチーニのソテーと共に
————————————————
Crespelle con mele in agrodolce, in stile Le Midì

Sweet and sour apple crêpe, Le Midì style

甘酸っぱい林檎のクレスペッラ　ル・ミディスタイル
—————
Dolcetti

Petit fours

小菓子
—————
Caffé

Coffee

  コーヒー
Questo menu è servito per il tavolo al completo.

テーブルごとに同じメニューをお選びください
Imposte 8% e servizio 10% a parte  別途 税8％・サービス料10％
