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Rafforzamento del fuco di pesce fresco di oggi
carpaccio di germogli di bambii sorbetto al latte di soia
con yuzu miso di Nojiri Komachi
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Tagliatelle fatte in casa alla toscana di cinghiale e cavolo nero
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Chef del pistto giorno
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Plancher di pesce spada saltato
salsiccia fatta in casa alla brace di pesce spada e gamberi sakura
salsa al vino bianco
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Griglia di manzo seri risotto salsa sabajone con sake profumato
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Awvant Dessert
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Brulée al cioccolato ricco di accento espresso
con sorbetto al cognac
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Dolcetti/Caffe
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