Découverte

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
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Noix de Saint-Jacques et crevettes "Satsuma-amaebi "poélées, lentilles vertes du Puy,
"Inca no Mezame" et bacon confits, écume aux morilles
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Filet de turbot sauvage r6ti, crolite aux noix, sauce au beurre noisette et au vin rouge,

étuvée de chou chinois, épinards et haricots verts, parfum de citron vert de Hiroshima
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Selle de Chevreuil de Yezo rotie, jus aux baies de geniévre, purée de betteraves aux griottes, compote de pommes,
ginkgos et champignons shitaké de premier choix.
RN —2ZEDOT—2~ HIARADERKDY 2 —Y—2A
V7Y NEABKRDE—YDE2—L YAZDIVER—b
EL T VIT LMEERZ

Paris-Brest aux poires, créme de sirop d'érable,
glace a la poire vanillée, sauce au caramel et a l'abricot.
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Mignardises et Café
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16,000 (%8 19,360)

Menu servi pour l'en de la table
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& B 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Gastronomique

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
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Noix de Saint-Jacques et crevettes "Satsuma-amaebi "poélées, lentilles vertes du Puy,
"Inca no Mezame" et bacon confits, écume aux morilles
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Homard bleu saisi, petits navet roti et aubergine frite,
fricassée de champignons et chou chinois, bouillon de jambon cru
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Filet de beeuf japonais roti, sauce au vin rouge, duxelles de shitakés et d'épinards,
confit de champignon « Daikoku-shimeji», beignet de chétaigne japonaise,
accompagné d'une salade de betterave et comté
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Compote de pommes, granité a l'ananas et glace au yaourt
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Déclinaison autour des raisins "Shine Muscat" et "Nagano Purple" cylindre en chocolat blanc,
panna cotta aux myrtilles et sorbet au bergamote
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Mignardises et Café
INEF&I—L—

20,000 (#%8 24,200)
Menu servi pour l'en de la table
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& B 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included
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Mousseline de potimarron au parfum de noisette, pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
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Carpaccio d'ormeaux noirs au caviar d'Osietre,purée de carottes au citron vert et a l'aneth, petite tomate verte et céleri
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Pavé de foie gras et noix de Saint-Jacques poélées,
risotto de patate douce parfumé a la truffe blanche, écume au vin jaune
TATTSDNT 2L EDRTY B 2 7REBRDIDEVEDY VY b
Ty Ya—ADITFa—LA

Homard bleu saisi, petits navet roti et aubergine frite, fricassée de champignons et chou chinois, bouillon de jambon cru
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Filet de beeuf Wagyu r6ti, sauce au vin rouge, duxelles de shitakés et d'épinards,
confit de champignon « Daikoku-shimeji», beignet de chétaigne japonaise, accompagné d'une salade de betterave et comté
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Compote de pommes, granité a l'ananas et glace au yaourt
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Déclinaison autour des raisins "Shine Muscat" et "Nagano Purple" cylindre en chocolat blanc,
panna cotta aux myrtilles et sorbet au bergamote
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Mignardises et Café /NEF&I—b—

30,000 (%8 36,300)

Menu servi pour I'en de la table
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& B 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



