Découverte

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho
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Noix de Saint-Jacques et crevettes “Satsuma-Amaébi” poélées, accompagnées de légumes d'été,
friture de d'aubergine “Senshu-Mizunasu”, consommé au basilic
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Filet de mérou jaune cuit lentement & la vapeur, sauce vin blanc aux coquillages,
étuvée de poireaux et pommes de terre
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Selle d'agneau rotie, son jus au thym et curry, petits poivrons rouges et piments de Fushimi,
risoni aux olives, et shiitakés premiums confits
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Entremet aux figues : Figues fraiches et confiture, espuma a la vanille,
sorbet aux fruits rouges, en cylindre de tuile
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Mignardises et Café
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16,000 (%8 19,360)

Menu servi pour I'en de la table
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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Gastronomique

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho
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Emincé de noix de Saint-Jacques aux accents de gingembre, caviar Osciétre,
mousseline de carottes a l'orange,petite salade de Konatsu et pois gourmands
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Homard bleu saisi, moules et calamar, bouillon de coquillages safrané,
étuvée de pommes de terre et navets, saveur d’aneth
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Filet de beeuf japonais réti, sauce au vin rouge au poivre noir,
fricassée de girolles et pak-choi, beignets de figues,
creme légere de Fourme d’Ambert, réduction de porto
EELT7AVAOT—AL BEBERDORT AV —A
JOn—NVELEREDTVAVE AFIIDN—=T
TWLE Y R=VDENT) =L FNVNEDT 78k

Fraicheur de sorbet mangue-passion, granité d'ananas au citron vert, accompagnés de fruits frais
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Mangue et sablé au cacao facon tartine ~ Clin d'ceil au papillon~
Mangue fraiche, sorbet a I'Annin, créme de fruit de la passion. créme épaisse, sorbet mangue et fruit de la passion
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Mignardises et Café
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20,000 (#%8 24,200)
Menu servi pour I'en de la table
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho
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Emincé de noix de Saint-Jacques aux accents de gingembre, caviar Osciétre,
mousseline de carottes a l'orange,petite salade de Konatsu et pois gourmands
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Pavé de foie gras et filet d'anguille meuniére, consommé de cépes,
risotto aux cing céréales aux légumes d'été, truffes noires
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Homard bleu saisi, moules et calamar, bouillon de coquillages safrané,
étuvée de pommes de terre et navets, saveur d’aneth
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Filet de beeuf Kuroge-Wagyu r6ti, sauce au vin rouge au poivre noir,
fricassée de girolles et pak-choi, beignets de figues, créeme légére de Fourme d’Ambert, réduction de porto
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Fraicheur de sorbet mangue-passion, granité d'ananas au citron vert, accompagnés de fruits frais
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Mangue et sablé au cacao facon tartine ~ Clin d'ceil au papillon~
Mangue fraiche, sorbet a I'Annin, créme de fruit de la passion. créme épaisse, sorbet mangue et fruit de la passion
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Mignardises et Café /NEF&I—k—

30,000 (#:# 36,300)
Menu servi pour l'en de la table
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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