
 
 

Menu 
 
 

Amuse-bouches 
季節食材のアミューズブーシュ 

   
 

St-jacques poêlé, risotto au parmesan, sauce Périgueux 
帆立のポワレ パルメザンのリゾット 
トリュフの香るソースぺリグー 

 
 
Filet de daurade cuit à la plancha, palourdes au beurre d’escargot, 

ravioli au poireau et au fromage blanc, sauce marinière 
真鯛のポワレと蛤のエスカルゴバター 
ポワローとクリームチーズのラヴィオリ 

ソース サフランと共に 
 
 

Dessert spécialité du chef 
シェフパティシエによる特製デザート 

 
 

Mignardises 
ミニャルディーズ 

 
 

Café 
コーヒー 

 
 
 


