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Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho

TIV—=Y R RDIONRVINAR 7O T4v 7B
KAEE #aEDO7Iv N LD EY

Canard de Kyo-gamo légérement fumé, coulis de persil, Kyoho frais,
filet de congre meuniére, beignet d'aubergine Mizunasu de Senshu,
risotto aux cinq céréales, sauce au Porto
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Galette de truite saumonée et de noix de Saint-Jacques, sauce vin blanc a l'orange,
salade d'endives, de Konatsu et de fromage frais, parfum de basilic
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TUTA—TEINE T aF—ADYSHANLT NIILDEY

Céte de porc de Kirishima roti, caillette au gingembre,
purée d'artichaut, frites de pommes de terre, sauté d'éryngii et jus aux épices
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Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

NFFERALFYTNDT IV Y T4FIAT)—A
Fadl—bDY T4 —F d—k—DY¥ TV
XY IANDTAARI) =L NAFYTINDT—)—
(BAMRE) EDRRY ) F(BhDIVHE—NIZFV 777 +1,500(1,815) H

Mignardises et Café
INEF&I—L—

6,000 (#%E 7,260)

Menu servi pour I'en de la table
F—TNTEIZAUAZ 2 — R BEUCE I
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Plaisir

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho
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Canard de Kyo-gamo légérement fumé, coulis de persil, Kyoho frais,
filet de congre meuniere, beignet d'aubergine Mizunasu de Senshu,
risotto aux cinq céréales, sauce au Porto
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Galette de truite saumonée et de noix de Saint-Jacques, sauce vin blanc a l'orange,
salade d'endives, de Konatsu et de fromage frais, parfum de basilic

"M —E ERETEDOAVYN AV VRBRDY—A Ty TS
TUoT4—TEINE Ty aF—ADYSE LT NIILDEY

Céte de porc de Kirishima roti, caillette au gingembre,
purée d'artichaut, frites de pommes de terre, sauté d'éryngii et jus aux épices
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Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

INFFERLFVTINDT IV Y T4FIATV—A
Fadl—bDY T4 r—F d—k—DY¥ TV
XY IANDTAARIY =L NAFYTINDT—)—
(BAMRE) EDRRY ) F(BhDIVHE—NIZFV 777 +1,500(1,815) H

Mignardises et Café
INEF&I—k—

8,000 (#%8 9,680)
Menu servi pour I'en de la table
T—TIWILIZFAUA=a—2 BRI
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Luxe

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho
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Homard saisi, fricassée de girolles et épinards Malabar,
sauce vermouth, graphisme d'huile de poireau
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Filet de beeuf nourri & I'herbe rdti, sauce au vin rouge au poivre noir,
beignets d'aubergine de Senshu, confit de champignons Daikoku-Shimeji,
salade d'endives aux abricots et fromage bleu, saupoudrée de noisettes en poudre
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Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

NFFENRLFOTINDT IV T4FIAT)—LA
Fadl—b DY T4 r—F d—ke—DY¥ TV
XY IANDTARI) =L ATV TIINDT—)—
(BRI FRE ) B DR~ )TNV FE—IIZTY 77 v 7 +1,600(1,815) H

Mignardises
=Y TA—R

Café
d—k—

10,000 (%8 12,100)

Menu servi pour I'en de la table
F—=TNILIIFAUAZ 2a—5 BB IV

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Saison

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho

T —Y R RDOTRMNLILAN 7O T4y T
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Noix de St-Jacges poelee, filet de congre meuniere, consommé de cépes,
risotto aux cinqg céréales aux légumes d'été
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Homard saisi, fricassée de girolles et épinards Malabar,
sauce vermouth, graphisme d’huile de poireau
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Filet de beeuf nourri a I'herbe réti, sauce au vin rouge au poivre noir,
beignets d'aubergine de Senshu, confit de champignons Daikoku-Shimeji,
salade d'endives aux abricots et fromage bleu, saupoudrée de noisettes en poudre
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Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

INFFERLFOTINDT IV Y T4FIATV—A
Fadl—k DY 742 —F dI—k—DY T
XY IAINDTAARI) =L NAFYTIINDI—)—
(BRI FRE) B DR )TN IV FE—IIZTV 777 +1,600(1,815) H

Mignardises et Café
INEF&I—k—

Menu servi pour I'en de la table
F—=TNIZLIZAUAZa—EERU XN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FRofEEIC I, - 2R 10% & B 10% 8 E IR TE Y T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris  Blli& WZBE 10% - 3 — & 2k 10%  Tux(10%)and service(10%) not included



Découverte

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho

T —Y I RDTRMNVILAN YO T 4w T
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Noix de Saint-Jacques et crevettes “Satsuma-Amaébi” poélées, accompagnées de légumes d'été,
friture de d'aubergine “Senshu-Mizunasu”, consommé au basilic
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Filet de mérou jaune cuit lentement & la vapeur, sauce vin blanc aux coquillages,
étuvée de poireaux et pommes de terre
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Selle d'agneau rotie, son jus au thym et curry, petits poivrons rouges et piments de Fushimi,
risoni aux olives, et shiitakés premiums confits
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Combinaison de mangue de Miyazaki et de fruit de la passion,
ceufs a la neige, son sorbet, croustillant au chocolat blanc et deux sauces
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Mignardises et Café
INEF&TI—k—

16,000 (%8 19,360)

Menu servi pour I'en de la table
T—INIZLIAUAZ 2= 2 BRI

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEREEICIZ. e 2R 10% & BB 10% S E TN TE Y T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris  Bili& #4266 10% - ¥ — e 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Gastronomique

Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho

TIV—=Y R RDFRNHLVIAR 7O 1w IS
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Emincé de noix de Saint-Jacques aux accents de gingembre, caviar Oscieétre,
mousseline de carottes a l'orange,petite salade de Konatsu et pois gourmands
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Homard bleu saisi, fricassée de girolles et épinards Malabar,
sauce vermouth, graphisme d'huile de poireau
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Filet de beeuf japonais roti, sauce au vin rouge au poivre noir,
salade d'endives aux abricots et fromage bleu, saupoudrée de noisettes en poudre

beignets d'aubergine de Senshu, confit de champignons Daikoku-Shimeji,
EE4F74VHOU—AN BaYavREKRORT AV —A
TUTA—TETTVAVIDY I Tax—Va-T— JUEYMNEK
RPKFADTIYE RBVAYDIAY T4

Fraicheur de sorbet mangue-passion, granité d'ananas au citron vert, accompagnés de fruits frais
RyIA=e Ny vayTZI—=YDINN SALREKDNAFYTINDT 5 =5
Ty ad—YaRZT

Composition de cerises noires et giteau au chocolat, glace a la vanille,
espuma de fromage blanc et tuile au chocolat, coulis de framboise

TAYAF )= Fadl—Mr—FDAVRIVay NZSTVARAIV—A
JAY—VaTISVDIAT— Fadl—bDFaA{A—I) FARY—DI—1)—
(BAMBREYEDARY YT MDIVR—MNIZZ 7797 +1,500(1,815) H

Mignardises et Café
INEF&I—L—

20,000 (%8 24,200)
Menu servi pour I'en de la table
T—TNIEIZAUA =2 — % BB U230
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FRERBEICIE, e 2R 10% & BB 10% G TN TEY £ T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& HEBL 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included
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Sorbet de tomates douces et acidulées, 1égumes aromatiques,
Chiayu d'Oita en friture, saveur sansho
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Emincé de noix de Saint-Jacques aux accents de gingembre, caviar Osciétre,
mousseline de carottes a l'orange,petite salade de Konatsu et pois gourmands
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Pavé de foie gras et filet d'anguille meuniére, consommé de cépes,
risotto aux cing céréales aux légumes d'été, truffes noires
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Homard bleu saisi, fricassée de girolles et épinards Malabar,
sauce vermouth, graphisme d’huile de poireau
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€ au vin rouge au poivre noir,
salade d'endives aux abricots et fromage bleu, saupoudrée de noisettes en poudre
beignets d'aubergine de Senshu, confit de champignons Daikoku-Shimeji,

HEMFT70VRADOO—AN BaVayBABERDORIA VY= ToT4—7&T7TVIAV MDY IX
v —ya-7I)— JTEYNEK RMAKFADTIVE KEVAYDIV T4

Fraicheur de sorbet mangue-passion, granité d'ananas au citron vert, accompagnés de fruits frais
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Composition de cerises noires et giteau au chocolat, glace a la vanille,
espuma de fromage blanc et tuile au chocolat, coulis de framboise

TAYAF )= Fadl—Mr—FDAVRIVay NZSTVARAIV—A
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Mignardises et Café /NEF&I—b—

30,000 (%8 36,300)

Menu servi pour l'en de la table
F—TNILICRIUAZa— 2 BRUKEIN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FRERBEICIE, e 2R 10% & BB 10% G TN TEY £ T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& HEBL 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



