Déj euner * PR Ea—2 %

Mousseline légere de mais, gelée de consommé, en robe des champs r6tis,
parfum de basilic et fruits de la passion

MIEOIVOBNLA—AY—X IVIAELY—
EOXY 7 a—=rou—Ak NINENRYYayTI—YDEY

Bonite de Kochi mi-fumée, réduction de balsamique,saveurs de gingembre
galette de noix de Saint-Jacques, purée d'artichauts, salade d’endives et « Konatsu »

BRIEE #BDI-7aA FEE NYIaoLrarvay
W2 EDH VYN P—F14—Fa—rDa—L
TUTA—TEINEDY X
Ou F/-lZ

Filet de Saint-Pierre poélé, moules, bouillon de coquillages au safran,
risotto aux deux olives, aubergine « Mizu-nasu » frite

BIEDORTL A—IVE Y75 VRAKOIZFY—IaDT 13V
2 AV—=T AVUY YN KFZADTYwE

uo de volaille de Tanba : supréme roti et cuisse confite, étuvée de poireaux et pak-choi,
Duo de volaille de Tanb ti et fite, ét d t pak-ch
purée de carottes a l'orange, jus émulsionné parfumé aux morilles

HREDT a4 WADO— AR EERDIY 74
ROAFEF VT VEDIF 2N RONLA LV VRERDASDOE 12—
BY—2EDNELZYaDITLILY 3V

Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

NFFENRLFOTINDT IV Y TATIATY—LA
Fadl—bhDV 74 r—F I—k—DY T
XFYIANDTA ATV =L NAFTIINDI—1)—

Mignardises et Café
INEF&I—k—

6,000 (#%8 7,260)

Menu servi pour l'en de la table
F—=TNIZLIZAUAZa—EERU XN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Plaisir

Mousseline légere de mais, gelée de consommé, en robe des champs r6tis,
parfum de basilic et fruits de la passion

MIEOIVOBNLA—AY—X IVIAELY—
EOXY 7 a—=rou—Ak NINENRYYayTI—YDEY

Bonite de Kochi mi-fumée, réduction de balsamique,saveurs de gingembre
galette de noix de Saint-Jacques, purée d'artichauts, salade d’endives et « Konatsu »

BRIEE #BDI-7aA FEE NYIaoLTarvay
WZEDH LY V—F4—Fa—rDa—L
TUTA—TEINEDY X

Filet de Saint-Pierre poélé, moules, bouillon de coquillages au safran,
risotto aux deux olives, aubergine « Mizu-nasu » frite

BIEDORTL A—IVE Y75 VRAKOIZFY—IaDT 13V
2 AV—=T AVUY YN KFZADTYwE

Duo de volaille de Tanba : supréme r6ti et cuisse confite, étuvée de poireaux et pak-choi,
purée de carottes a l'orange, jus émulsionné parfumé aux morilles

HREDT a4 WADO— AR EERDIY 74
ROAFLFUTVEDIF o RONLAVVVRERDASDOE 21—
B)—2EDEFELZVaDILINYay

Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de creme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

NFFEAFYTNDTIVRIY T4FIAT)— A
Fadl—bDT T4V —F I—k—DY T
XYTRIVDTAARI)—L N FYTIDI7—)—

Mignardises et Café
INEF&I—L—

8,000 (#%8 9,680)
Menu servi pour 'en de la table
T—7NILIZAUAZ 2 — 2 ERPZI N
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Luxe

Mousseline légere de mais, gelée de consommé, en robe des champs r6tis,
parfum de basilic et fruits de la passion

MIEOIVOBNLA—AY—X IVIAELY—
EOXY 7 a—=rou—Ak NINENRYYayTI—YDEY

Homard saisi, étuvée de légumes de saison, sauce vin jaune

A —INBEOEY—I BHHZOIZFaN V= -TyrIa—rR

Filet de beeuf nourri a I'herbe r6ti, sauce au vin rouge au parfum de romarin,
asperge blanche, piment de Fushimi, champignon « Daikoku Shimeji »,
salade de Konatsu et endive

WEA T LVRADOO—ARN O—A) —AEDRT A — A
RIARNT ANTGHA REEINSL KELDHU
INEET VT 4—T DY SK

Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

NFFENRLFYTINDTF IV Y T4FIATY—A
Fadl—bDYV TV —F dI—b—DY TV
XY ITRIDTAAI)—L NAFYTID7—)—

Mignardises
=Y TA—R

10,000 (%% 12,100)
Menu servi pour 'en de la table
F—TIWZLIZRAUAZ a— 2 ERVLE XN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Saison

Mousseline légere de mais, gelée de consommé, en robe des champs r6tis,
parfum de basilic et fruits de la passion

FIEOOVDBENA—AY =X AV AEY—
EoXvr 7 a—rnu—Ar NINVERwTayT7—YDEY

Noix de St-Jacques poélées, cuisse de volaille « Tamba » confite,
consommé aux truffes noires au parfum de foie gras, risotto aux cinq céréales,
aubergine « Mizunasu » frite

A EDRVLVEFHEREERDIL 741
747 T IRKDBEN 27D VA FEROVI WK
RINAKFADTVY

Homard saisi, étuvée de légumes de saison, sauce vin jaune

A —INBEOEY - BHHZOIZFaN V=X -TyrIa—rR

Filet de beeuf nourri a I'herbe r6ti, sauce au vin rouge au parfum de romarin,
asperge blanche, piment de Fushimi, champignon « Daikoku Shimeji »,
salade de Konatsu et endive

WEA T LVADO—AN O—X)—AERDRT AV — A
RIARNT ZNTGHA REEINSL KRELDHU
INBLT VT 4= DY 5K

Déclinaison de banane et d'ananas, accompagnée de créme de tiramisu,
chiffon cake au chocolat, sablé au café, glace au caramel et coulis d'ananas

NFFENRLFYTNDT IV Y T4F5IATY—A
Fadl—bDV TV —F dI—b—DY TV
XYTRIVDTAARI)—L NAFYTINDI7—)—

Mignardises et Café
INEF&I—L—

12,000 (#%8 14,520)
Menu servi pour I'en de la table
T—TIWILIZFAUA=a—2 BRI
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Découverte

Mousseline légere de mais, gelée de consommé, en robe des champs rotis,
parfum de basilic et fruits de la passion

MZEOIVDENL—A)—X AV ALY—
BOXY 7 a—rDu—A~ NINENYTay7I—YDEY

Noix de St-Jacques et crevettes « Satsuma-Amaebi » poélées,moules,
coulis de courgette, écume de jus de coquillage au safran, parfumés a l'essence d'aneth

L BEEEHTEDORTLY A—IVE AyF—=Dr—V—
YIIVRARDY 2a—DIFa—b TAYDITYEYA

Bar sauvage roti, étuvée d'asperges vertes au parmesan et leur coulis,
sauce champagne a l'orange, accentuée de caviar de truite et citron caviar.

RKRAZXZX DU —AN V=V T AINGHADINIVA YV EEEZF D7 —1) —
AV IFELY Y IN—Za)—
"R TE T4V H—FALDT 7V

Poitrine de canard de Kishu rotie, purée de betterave aux griottes,
sauce au vin rouge, salade d'endives aux myrtilles, points de coulis d'abricot

FOMESRI PN OT— AN YAy M) —EBROLY—Y 2 —1
TRIAI—RA TUTF4—TTIN—R)—DY 5% 7F)aAv DRIV

Combinaison de mangue de Miyazaki et de fruit de la passion,
ceufs a la neige, son sorbet, croustillant au chocolat blanc et deux sauces

HIFEEY D=\ ay 2 —YDaAVE r—ay
07753 —=Va VIR RKIAMNFadl—bDIS5UF 2 FBDYV—A

Mignardises et Café
INEF&I——

16,000 (%8 19,360)

Menu servi pour I'en de la table
T—TNIEIZAUA =2 — % BB U230
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& HEBL 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Gastronomique

Mousseline 1égere de mais, gelée de consommé, en robe des champs r6tis,
parfum de basilic et fruits de la passion

MIEQITVOBNL—AY—X VA —
BOXY T a—=rDu—AK NI avyII—YDEY

Noix de St-Jacques et crevettes « Satsuma-Amaebi » poélées,moules,
coulis de courgette, écume de jus de coquillage au safran, parfumés a I'essence d'aneth

W BEEEH ORI A—IVE AvF—=Dr—)—
YIS VEAKRDY 2a—DITFa—A TEAYIDIvEVA

Homard bleu saisi, étuvée de légumes de saison, sauce vin jaune

A= TN—Dt Y=V FHFHHEDLFaN V=R TyrTa—X

Filet de beeuf japonais rdti, sauce au vin rouge au parfum de romarin, asperge blanche,
piment de Fushimi, champignon « Daikoku Shimeji », salade de Konatsu et endive

EEE 74 LROO—AN O—X<Y) —EBROFRTA LYV — A
RIANTZINTGHA ARBEINSL KELDHU NELTVTA—T DY IK

Fraicheur de sorbet mangue-passion, granité d'ananas au citron vert, accompagnés de fruits frais
RyIA=e Ny vay 7=y DINN SALREKDINAFYTINDT 5 =T
Ty ad—YaRZT

Composition de cerises noires et giteau au chocolat, glace a la vanille,
espuma de fromage blanc et tuile au chocolat, coulis de framboise

TAYAF )= FadL—Mr—FDIAVRIVay NZSTAARAIV—A
a9 —Va 7S5 DI AT —< Fadl—hDFaAf—I SARY)—DHI—1)—

Mignardises et Café
INEF&I——

20,000 (#%8 24,200)
Menu servi pour I'en de la table
F—TNTLIZAUA= 2 — & SEOE I

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FRERBEICIE, e 2R 10% & BB 10% G TN TEY £ T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& HEBL 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Degustation * SR PRINRE *

Mousseline légere de mais, gelée de consommé, en robe des champs rotis,
parfum de basilic et fruits de la passion

MIEOITVOBNL—AY—X AV A —
BOXYY T a1—=rDu—AK NIy ayII—YDEY

Escalope de truite rouge légerement fumée, coulis de courgettes, caviar osciétre, sauce au champagne
BERE NI AT ATy S AV T -FrET
AF—ZDI—)— YyUN—ZalV—A

Cuisse de volaille « Tamba Kurodori » et anguille en meuniére, consommé aux truffes noires au parfum de foie gras,
risotto aux cing céréales, aubergine « Mizunasu » frite

FHEELD)ETREEDALATI THTTSEKDERN) 27D A
FEKDVY W BINKFADTYw b

Homard bleu saisi, étuvée de 1égumes de saison, sauce vin jaune

A= TN—Dt =) ZEHHFRDIFaN V=R Ty Va—X

Filet de Beeuf « Kuroge Wagyu » rdti, sauce au vin rouge au parfum de romarin, asperge blanche, piment de Fushimi,
champignon « Daikoku Shimeji », salade de Konatsu et endive

HEMET74VADOO—AN O—X<Y —RAKDFRT A — A
RIARTANGHA RREIMRSEL RKRELODU INEETVTA—T DY IX

Fraicheur de sorbet mangue-passion, granité d'ananas au citron vert, accompagnés de fruits frais
RyIA=NyYayTIN—=Y DI A LRBERDNAFY TNDIT 5 =5
Ty ad—YaRZT

Composition de cerises noires et giteau au chocolat, glace a la vanille,
espuma de fromage blanc et tuile au chocolat, coulis de framboise

TAYAF )= FadL—Mr—FDIAVRIVay NZSTAAIV—A
TOv—VaTS5SVDIATS—< Fadl—hDFaA{—I FSARY—D7—1)—

Mignardises et Café
INEF&I—L—

30,000 (#:#8 36,300)
Menu servi pour I'en de la table
F—TNZLIZFAIC A a—aEEU XN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& HEBL 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



