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Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
ERNDBENL—A)—X 7w Nk
BHIRE JEEDONE IZOINAEDI—VERAT

Noix de Saint-Jacques poélées, salade de concombre et nashi relevée au shiso,
beignet de sabre,mille-feuille d'aubergine et courgette aux olives
Rz BDARTL BEoVova—L $SHREHFDOY X KER
RIAFDNR—ZT FHiFERYF—=DINT4—2HEIT AV—TDEY
Ou F/zl&
Croustillant de saumon de Norvege et daurade, sauce vermouth au safran,
étuvée de pommes de terre, petits navets et poireaux
IV B —EVEERDII AT
BI50FLTTIVEY N =R Vv HAE, N ATO—DITF 2N

Poitrine de volaille de Tamba rétie et sa cuisse en confit, purée de betterave a I'abricot,
fricassée de champignons et penne, jus de volaille aux morilles
FHEBEBAOO—ANEERDIL T4 BELERVADT) vt
EV—2EHRKDOY 2 —V—A VIV MNRAKDOL—Y DT &b

Tartelette aux pommes fagon Gateau Basque, noisettes caramélisées,
glace au rhum, espuma de praliné et sauce a I'Earl Grey
MIBDZIV R Y b H—=NATE N—=EINFvYDFYITA)E
ILBERRDT A AZY) =L TIVADIAT—X
TN TLADI—AEHIC

Mignardises et Café
INEF&I—k—

6,000 (#%E 7,260)

Menu servi pour 'en de la table
F=TNIEIZRAUAZa—2BEOLE XN

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Plaisir

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
ERNDBENL—A)—X 7w Nk
BHIRE JEEDONE IZOINAEDI—VERAT

Noix de Saint-Jacques poélées, salade de concombre et nashi relevée au shiso,
beignet de sabre,mille-feuille d'aubergine et courgette aux olives
Rz BEDORTL BEoVova—L #SHREHFEDOYIX KERLE
RKINADR—ZT JiFLAYF—=DINTA—IHIT AV—TDEY

Croustillant de saumon de Norvege et daurade, sauce vermouth au safran,
étuvée de pommes de terre, petits navets et poireaux
NI z—FEY—EVEE@DI) ATV
Y77V ELT VYN —A Vv AR N ATE—DIFanN

Poitrine de volaille de Tamba rétie et sa cuisse en confit, purée de betterave a I'abricot,
fricassée de champignons et penne, jus de volaille aux morilles
FHEBRBAOO—ANEERDIL T4 BEERVADT) vt
B)—2EHRAKDY2—Y—A TFVIYMNRABKDE—YDY 7tk

Tartelette aux pommes fagon Gateau Basque, noisettes caramélisées,
glace au rhum, espuma de praliné et sauce a I'Earl Grey
MABDEINV KLY N HN=NATE N—EIFYDF¥IA)E
INERRDT A ATV =L TIVIDTAT =<
T—=ITLADY— AL I

Mignardises et Café
INEF&I—k—

8,000 (#2%8 9,680)

Menu servi pour I'en de la table
F—=TNILIIFAUAZ 2a—5 BB IV

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Luxe

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
EERDENLA—RA)—X ) UEY MEk
EHEE JTEEONL FONAREDI—VERAT

Homard saisi, petits navet roti et aubergine frite,
fricassée de champignons et chou chinois, bouillon de jambon cru
AR—IBEDEY—)V INEOTO—ZAREHEFDTY Y

BEHEDTVAvE ENLDTAILELEIT

Filet de beeuf nourri & I'herbe r6ti, sauce au vin rouge, duxelles de shiitakés et d'épinards,
confit de champignon « Daikoku-shimeji », beignet de chataigne japonaise,
accompagné d'une salade de betterave et comté
WELE T VRDE—AN FTAVY—R HELIIINAEDT 278l
REVAIDIAVTALMBEDR—T Y=V eIV TFF—ADY5K

Tartelette aux pommes fagon Gateau Basque, noisettes caramélisées,
glace au rhum, espuma de praliné et sauce a I'Earl Grey
MABDEINV KLY N HN=NATE N—EIF Y DFYIA)E
I LBERRDT A AT =L TIYVIDIAT—<
T—=INITLADYV— AL I

Mignardises
I=phT4—R

Café
==

10,000 (%8 12,100)

Menu servi pour l'en de la table
T—7NILIZAUAZ 2 — 2 ERPZIWN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Saison

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
EERDENLA—RA)—X ) UEY MEk
EHEE JTEEONL FONAREDI—VERAT

Noix de Saint-Jacques et crevettes "Satsuma-amaebi "poélées, lentilles vertes du Puy,
"Inca no Mezame" et bacon confits, écume aux morilles
NSz BLEEH TEDRYL CafEL Y AE
AVADDIHER—AV DAV T+ BY)—LEFAEDTF2— A

Homard saisi, petits navet roti et aubergine frite,
fricassée de champignons et chou chinois, bouillon de jambon cru
AR—IVBEDEY = INEDT—AREFHTFDTY Y

BLHEDTVAvE ENLDTAIELEIT

Filet de beeuf nourri a 'herbe r6ti, sauce au vin rouge, duxelles de shiitakés et d'épinards,
confit de champignon « Daikoku-shimeji », beignet de chétaigne japonaise,
accompagné d'une salade de betterave et comté
WEET VDT —AN FIAVY—R HELIIINAEDT 278l
REYAVDAVIALHEDR—ZT U=V AVFF—ADY 5K

Tartelette aux pommes fagon Gateau Basque, noisettes caramélisées,
glace au rhum, espuma de praliné et sauce a I'Earl Grey
MIBDZIV R Y b H—=NATE N—=EINFvYDFYITA)E
I LBERRDT A AZY) =L TIVIADIAT =X
TN TLADI—AEHIC

Mignardises et Café
INEF&I—L—

12,000 (#%8 14,520)
Menu servi pour I'en de la table
T NIUIZAUAZa— % BRUZI

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

LRI, -2k 10% L HERL 10% G ENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris Rl& HEBL 10% « — e 28 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Découverte

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
HERENDENL—A)—X )Ty Nk
SHIRE TEEONL ZFOINAEDI—IERAT

Noix de Saint-Jacques et crevettes "Satsuma-amaebi "poélées, lentilles vertes du Puy,
"Inca no Mezame" et bacon confits, écume aux morilles
Rz BEEEE TEDRYL Ca gLV Ag
AVADDHIDHER—=2 DAV T+ BV —2EEAKRDIF2—A

Filet de turbot sauvage r6ti, crolite aux noix, sauce au beurre noisette et au vin rouge,

étuvée de chou chinois, épinards et haricots verts, parfum de citron vert de Hiroshima

RARFEEHDOU—AN ZVIFEBEDIIN—KT =) TEY REFRTA ) —A
FONARLAR AV T VEDTFaNLEBRES V-V LEVDFY)

Selle de Chevreuil de Yezo rotie, jus aux baies de geniévre, purée de betteraves aux griottes, compote de pommes,
ginkgos et champignons shitaké de premier choix.
RN —2ZEDOT—2~ HIARADERKDY 2 —Y—2A
V7Y NEABKRDE—YDE2—L YAZDIVER—b
EL T VIT LMEERZ

Paris-Brest aux poires, créme de sirop d'érable,
glace a la poire vanillée, sauce au caramel et a l'abricot.
FERONNYTVANE A=Wy T DIV —25
INZFRRDERDT A ATV =L F¥IAVET TV IV hDY—2

Mignardises et Café
INEF&I—L—

16,000 (%8 19,360)

Menu servi pour l'en de la table
T NILIZAUAZa— BRI

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& B 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Gastronomique

Mousseline de potimarron au parfum de noisette,
pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards
EERDBENL—A)—X JTU¥ Y MNEBE
SRIEE TEEONL ZOINAEDI—VERAT

Noix de Saint-Jacques et crevettes "Satsuma-amaebi "poélées, lentilles vertes du Puy,
"Inca no Mezame" et bacon confits, écume aux morilles
Rz BEEEH T DRYL Ya gLV AE
AVADDIEDER—=TY DAV T+ BV —IEREDTF2— 2L

Homard bleu saisi, petits navet roti et aubergine frite,
fricassée de champignons et chou chinois, bouillon de jambon cru
AR=NTN—DI—) INEDT—ZAREHHFDTV Yk
BLHEDTAvE ENLDTAIVELHIT

Filet de beeuf japonais roti, sauce au vin rouge, duxelles de shitakés et d'épinards,
confit de champignon « Daikoku-shimeji», beignet de chétaigne japonaise,
accompagné d'une salade de betterave et comté

ERELET74LVHOO—AN RIAV—A WMELIFINAEDT 78I
KEVAIDAVTALFIBEDONR—=T Y=V AV FF—ADYSX 2RI TH

Compote de pommes, granité a l'ananas et glace au yaourt

Vo IADAVIR—=bENALFYTINDT S5 =F =TIV RDTAAI)—A

Déclinaison autour des raisins "Shine Muscat" et "Nagano Purple" cylindre en chocolat blanc,
panna cotta aux myrtilles et sorbet au bergamote
VXAURANY PEREN=TNDT 7V T—Yay R aal—bDY) a2 —
EBEN—TINETIN—R) =DV Fav &R NX)VFEY MOV

Mignardises et Café
INEF&I—L—

20,000 (#%8 24,200)
Menu servi pour l'en de la table
F—TNWILIZRIUA =2 — & BRUKEIN

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& B 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



Degustation s BRI PRINE %

Mousseline de potimarron au parfum de noisette, pané de maquereau "Goma-saba" de Kochi, et son coulis d'épinards

EERDOENLA—AY)—X ULy MNAK SHIRE JTEHEDNL [ZSNAEDI—YERAT

Carpaccio d'ormeaux noirs au caviar d'Osietre,purée de carottes au citron vert et a l'aneth, petite tomate verte et céleri
BYTEDIIVNF aE AL TAY 2 b IF Y ETIRA
FALETAIVRKRDAZOE 2—L FY—V btV D7 7> b

Pavé de foie gras et noix de Saint-Jacques poélées,
risotto de patate douce parfumé a la truffe blanche, écume au vin jaune
TATTSDNT 2L EDRTY B 2 7REBRDIDEVEDY VY b
Ty Ya—ADITFa—LA

Homard bleu saisi, petits navet roti et aubergine frite, fricassée de champignons et chou chinois, bouillon de jambon cru
FR=INT =D I—)V INEDOT—ARHEF D7V Y h
BEXHEDTVAvE ENLADTAIVLLEID

Filet de beeuf Wagyu r6ti, sauce au vin rouge, duxelles de shitakés et d'épinards,
confit de champignon « Daikoku-shimeji», beignet de chétaigne japonaise, accompagné d'une salade de betterave et comté
BEMETAVRAOO—AL FUALY—2 BELIZSNAEDT 270
KEVADIDIAVIALHEDR—ZT ©—VraVFF— AN 58 EHET

Compote de pommes, granité a I'ananas et glace au yaourt
p P g g Y

VY IDAVKR—=RENAFYTINDTF=F A—TN DT AATY — L

Déclinaison autour des raisins "Shine Muscat" et "Nagano Purple" cylindre en chocolat blanc,
panna cotta aux myrtilles et sorbet au bergamote
VXAURANY PEREN=TNDT 7V T—Vay R Faal—bDY) a2 —
EBEN—TINETIN—R) =DV Fav &R NX)VFEY MOV

Mignardises et Café /NEF&I—b—

30,000 (%8 36,300)

Menu servi pour I'en de la table
TFIVILIZAUA= 2 EBEUULI

Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

FEERBEICIE. - 2R 10% L HEBL 10% A EENTEY T
Taxes (10%) et Service (10%) non compris A& B 10% - 4 — v 2k 10%  Tax(10%)and service(10%) not included



