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Amuse-bouche
Creme glacée au mais, saveur de creme épaisse, tuile de champignon
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Taboulé au homard et aux légumes, sauce émulsion aux oursins
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Filet de poisson du jour, sauce mariniere,
palourdes braisées, Iégumes de saison, rouille parfumée
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Culotte de beeuf réti, legumes de saison, sauce vin rouge au poivre noir
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Pré dessert
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Saint-Honoré aux trois créemes,
Chantilly de mascarpone au jasmin, sorbet au chocolat
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