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Amuse-bouche
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Mousse de foie gras, beignet aux asperges vertes,

confiture d’oranges iyokan, réduction de porto
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Filet de scombre sawara meuniére, beurre noisette,
risotto de ris noir, croustillant de fromage
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Selle d’agneau rdti, crotite d’herbes,
purée d’oignons, pommes de terre confites
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Avant-dessert
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Ecrin de chocolat blanc Valrhona aux fraises fraiches,

sauce aux fraises, mousseline de fraises, creme glacée a la pistache
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