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Amuse-bouche
Creme glacée au mais, saveur de creme épaisse, tuile de champignon
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Trilogie de ravioli:
mousse de supréme de poulet au foie gras de canard
crevettes, fromage frais de chevre
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Salade tiede de dos de daurade confit,
purée d’oignons, vinaigrette aux agrumes et aux amandes
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Confit de porc, purée de haricots blancs, mini mais rotis, sauce au vinaigre de cerises
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Avant-dessert
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Saint-Honoré aux trois crémes,

Chantilly de mascarpone au jasmin, sorbet au chocolat
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