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Amuse-bouche
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Trio de fruits de mer
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Filet de bar r6ti, bouchée a la reine aux 1égumes de printemps,
sauce matelote
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Culotte de beeuf roti, legumes de saison, sauce vin rouge au poivre noir
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Pré dessert
7V F¥—F

Ecrin de chocolat blanc Valrhona aux fraises fraiches,

sauce aux fraises, mousseline de fraises, creme glacée a la pistache
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Taxe et service compris
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