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Amuse-bouche
Creme vichyssoise glacée, gelée de consommé aux xéres, beignet aux crevettes
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Tartare de homard et mousse de créme épicée,
créme au poivron rouge, vacherin au gingembre
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Filet de poisson du jour au four,écrin de ratatouille, mousseline d’agrumes
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Culotte de beeuf roti, legumes de saison, sauce vin rouge au poivre noir
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Pré dessert
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Tarte a la creme de sablés speculoos, raisins et creme glacée a la cannelle
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