Menu du Jour

Menu de soir, sauf weekend
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Amuse-bouche
Creme vichyssoise glacée,
gelée de consommé aux xéres, beignet aux crevettes
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Rouleau de bonite pané, sauce pistou,
tomate fondue, émulsion d’huile d’olive
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Quenelle de poisson pochée, encornet sauté,
mille-feuille de courgette, sauce bisque de homard, accents de meringue
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Poitrine de canard rdtie, croustillant de pomme de terre,
sauce violette, sauce aux figues, fritto de piment
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Tarte a la creme de sablés speculoos,raisins et creme glacée a la cannelle
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6,800

Nous recommandons ce menu pour 'ensemble de la table
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Taxe (8%) et service (13%) non compris
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