Menu Spécial
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Amuse-bouche
Creme vichyssoise glacée, gelée de consommé aux xéres, beignet aux crevettes
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Rouleau de bonite pané, sauce pistou,
tomate fondue, émulsion d’huile d’olive
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Quenelle de poisson pochée, encornet sauté,
mille-feuille de courgette, sauce bisque de homard, accents de meringue
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Cuisse et supréme de volaille, leur jus, tapenade,

aubergine confite, ruban de lard de Colonnata
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— Specialté Hiramatsu —

Compote de péche blanche, granité au marasquin
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— Specialté Hiramatsu —
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Foie gras de canard au chou, jus a la truffe
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Desserts
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Merveilleuse de pifia colada,
sauce exotique au fruit de la passion et a la mangue
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Dome d’ceufs en neige et creme anglaise a la vanille, fagon cocktail
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Nougat glacé aux noix et aux raisins verts,
sauce caramel, Chantilly a I’amaretto
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Croustillant de riz soufflé au chocolat Valrhona,
sorbet café au lait, créme au cognac, figue caramélisée
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