MENU GASTRONOMIQUE
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Maquereau légerement fumé, fromage frais
financier au miso et a I’anis
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Soupe a la patate douce, mousse au fromage Jinze de Daiwa Farm
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Crevettes saimaki-ebi a I’étuvée, daurade marinée,
parfum de yuzu, creme de fenouil, jus aux palourdes hamaguri
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Poulet fermier grillé, croGtons au foie gras,pot-au-feu de navets d’hiver,
consommé aux truffes
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Turbot en cro(ite d’amandes, écume de crustacés,
tomates fruit et chou noir
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Boeuf Kuroge-Wagyu grillé sur charbon de bois,son jus,
accents de vin rouge,bordraise aux champignons de saison
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Fraises macérées, glace a la pistache
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Café & Mignardise
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