
MENU  

 

【プティサレ】 

Maquereau légèrement fumé, fromage frais, financier au miso et à l’anis 

軽く燻製をかけた豊後鯖とフロマージュフレ/糸島産田舎味噌とアニスのフィナンシェ 

 

【アミューズ】 

Soupe à la patate douce, mousse au fromage Jinze de Daiwa Farm 

五島木場農園安納芋の温かいスープ ダイワファーム”ジンゼ”風味のムース 

 

【前菜】 

Saumon mi-cuit, sauce champagne au poivre rose, poireaux à la crème, caviar 

玄海サーモンのミ・キュイ バラの実香るソースシャンパーニュ  

プティトマトの軽いローストと柑橘のサラダ キャビア添え 

 

【魚料理】 

Turbot en croûte d’amandes, écume de crustacés, tomates fruit et chou noir 

天然平目のロティ ソースヴァンジョーヌ  

寒締め法蓮草のエチュベ モリーユ茸のア・ラ・クレーム 

 

【肉料理】 

Bœuf Kuroge-Wagyu rotie,son jus, accents de vin rouge, bordraise champignons de saison 

黒毛和牛のロースト シンプルなジューソース 赤ワインのアクセント  

トリュフ風味のじゃが芋のガレットと茸のフリカッセ 

 

【デザート】 

Fraises macérées, glace à la pistache 

大石農園あまおうのマセレ ピスタチオのアイスクリーム 

 

Café＆Mignardise 

コーヒー＆小菓子 

 

※コース内容は、仕入れ状況により予告なく変更する場合がございます。 

 


