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Amuse-bouche
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Mousse de foie gras, beignet aux asperges vertes,

confiture d’oranges iyokan, réduction de porto
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Filet de scombre sawara meuniére, beurre noisette,
risotto de ris noir, croustillant de fromage
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Ballottine de caille, son jus,
palourdes au beurre de persil, purée de cresson
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Votre choix de 2 plats de desserts a la carte
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Taxe (8%) et service (13%) non compris
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Foie gras de canard au chou, jus a la truffe
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Desserts
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Mousse a la créme épaisse, gelée de thé aux fleurs de souci, pomélo buntan macéré
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Mousseline a la rose et au cynorrhodon, et fraises, style charlotte
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Opéra au thé vert de Hoshino et au chocolat blanc Valrhona,
creme glacée aux fleurs de cerisier
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Ensemble de compote de kumquats et de ganache aux mures,
mousseline de miel d’acacia
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