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Amuse-bouche

Blanc-manger de fromage burrata et carotte aux oursins,
parfumée a la verveine tuile aux cacao
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Quenelle de volaille en pot-au-feu, purée de truffe noire, légumes d’hiver
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Paupiette de cabillaud, beurre blanc, accents de poutargue
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Porc roti, jus léger, essence de vin rouge corsé,
pommes a la dauphinoise, beignet de fleurs de colza
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Votre choix de 2 plats de desserts a la carte
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Foie gras de canard au chou, jus a la truffe
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Desserts
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Parfait glacé au chocolat blanc Valrhona et au mascarpone, agrumes de Kyushu
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Creme briilée au thé hojicha
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Tarte Tatin, sauce caramel-passion, sorbet au cognac A.E. Dor
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MEéli-mélo de fraises et de fruits rouges, creme glacée a la vanille,
vin chaud aux épices
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