Menu Gourmandise

Amuse-bouche

Blanc-manger de fromage burrata et carotte aux oursins,
parfumée a la verveine tuile aux cacao
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Noix de Saint-Jacques marinées, salade de kumquats et de betterave
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— Specialté Hiramatsu —
Foie gras de canard au chou, jus a la truffe
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Filet de sole aux épinards, homage a Fernand Point
EVPHO L=V ZANY EEEREOT Y T
Ty e RU NEERIAD T

Beeuf grillé sur charbon de bois binchotan, étuvée de 1égumes de saison,
jus léger et vin rouge corsé, parfum de wasabi
BEMFOMEKRIEE FHEROY Y VT 4 =2 — /LA
MUA DTy B ALENY 20— — X HRELFEZIRAT

Creme glacée aux truffes noires, biscuit a la cuillere
BRIV 27T A RA7 Y —24
FIXLLBEE LI meAFaA, R 2T N\F—%FAT

Soufflé chaud au cognac A.E. Dor, créme glacée au thé vert
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Nous recommandons ce menu pour 'ensemble de la table
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Taxe (8%) et service (13%) non compris
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